
한살림생산지산두레
자연을담은한끼, 한끼로시작하는건강한저축

산두레유한회사가함께만들어갑니다.

한살림가공생산연합회

축산분과



기업개요
나의이익보다는우리의미래를먼저생각하는경영정신으로우리의건강한한끼를만들어가는산두레유한회사입니다.

회사명

대표자

소재지

직원수

설립일

한살림공급연도

주요사업

생산지규모

연간생산량

매출현황

농업회사법인산두레유한회사

김종희

충청북도괴산군소수면소수로 163-18

40명

2018년 12월 19일

2018년

소와돼지를이용한육가공품제조, 견학프로그램운영

2736.15m²

햄, 소시지류 : 213,000kg / 식육추출가공품 : 404,000kg / 분쇄가공품 : 159,000kg

2020년 , 2019년평균 65억원



1993 1996 1999 2001 2002 2003 2006 2007 2008 2010 2011 2013 2014 2018

• 괴산두레식품
합자회사설립

• 친환경축산
생산자회결성

• 한국생협연대, 가톨릭농민회
육가공물품공급

• RIC 산학협동연구사업체결
(친환경바이오식품재료
10개년사업) 

• HACCP 지정(식육가공업, 
식육포장처리업) 

• 특허등록: 천연칼슘소시지
• 무인산염햄/소시지공급
• 특허등록: 유청단백질, 구아검, 

육가공물품제조
• 특허등록: 인산염대체조성물을

이용한육가공품의제조방법

• 농축수산물생산및
가공, 판매및유통

• 햄, 소시지등
축산가공품생산

• 가공장리모델링및증축 • 특허등록: 천연조미료
육가공품

• 발골가공및신선육
가공장준공

• 한살림축산식품
괴산지점설립
(가공물품분리)

기업연혁
나의이익보다는우리의미래를먼저생각하는경영정신으로우리의건강한한끼를만들어가는산두레유한회사입니다.

• 특허등록: 천연칼슘을
함유하는햄

• HACCP 재심사인증

• 육가공물품생산분할
–산두레유한회사



한살림생산자등이지분을공동소유한협동적소유방식의사업체로

밥상살림, 농업살림, 생명살림의가치를실천하고있습니다.

경영이념

특허기술을바탕으로합성첨가물을배제하고
안전한물품을제조합니다.

“건강중심”



엄격한한살림축산사양기준에맞춰건강하게자란소와돼지를이용하며,
합성및화학조미료무첨가육가공품을생산합니다.

생산이념

합성ㆍ화학첨가물
일체무첨가

모든부재료
한살림물품우선사용

동물복지및친환경
원재료사용

건강한한끼가모여더욱건강한우리가되기에
사육환경부터부재료까지세심하게고려하여가공합니다.



자연을담은한끼, 한끼로시작하는건강저축. 
산두레유한회사의물품을소개합니다. 

대표물품

항생제와화학&합성첨가물은전혀첨가하지않고

오로지건강한친환경재료만을선별하여가공합니다. 



아이반찬이나간식으로좋은
‘꼬마소시지’입니다.

물품유형

300g-

물품특징

한살림농가에서자란무항생제인증돼기고기를원재료로사용합니다. 

다시마, 새우, 양파, 홍합, 생강등국산원재료로맛을냅니다. 

발색제, 방부제등을사용하지않으며, 원료를결착시키기위해쓰는인산염대신

패각을원료로한천연칼슘제재를사용합니다. 

훈연한물품은정기적으로국가공인기관에서벤조피렌검사를실시합니다.

원재료

돈육91.54%(국산), 정제수, 프락토올리고당, 찹쌀가루1.79%(유기/국산), 태움용융소금(국산), 한살림

비엔나시즈닝(대두/외국산), 씨에이플러스(꼬막껍질:국산), 골든씨에이(꼬막껍질:국산), 천연조미료

(새우, 홍합/국산), 로즈마리분말(터키), 콜라겐케이싱(체코)

꼬마소시지



좋은원료를자부하는한살림육가공품
‘김밥용햄’입니다. 

물품유형

285g-

물품특징

한살림농가에서자란무항생제인증돼지고기를원재료로사용했습니다. 

네모난햄을김밥에싸기좋은길이로만들었으며, 김밥용으로는물론볶음밥, 주먹밥을

할때에도쉽게이용하실수있습니다. 

발색제, 방부제등의첨가물사용없이천연조미성분으로맛을냈습니다. 

원재료
돼지고기94.09%(국산),정제수,찹쌀가루1.95%(유기/국산),프락토올리고당,태움용융소금(국산),씨에이플러스(꼬막껍질:국산),골

든씨에이(꼬막껍질:국산),치카이트-1(외국산),천연조미료(새우,홍합/국산),로즈마리분말(터키)

김밥용햄



전통가마솥에서푹고아낸
구수하고깊은맛

물품유형

냉동: 1kg-

물품특징

한우사골과뼈, 양지를전통가마솥에푹고아낸전통사골곰국입니다.

원료세척후핏물을제거하고, 무쇠가마솥에서잠시가열한뒤초벌국을버려

잔혈까지제거합니다. 

가공과정에서지방을최대한제거하며첨가물이전혀들어가있지않아

조금싱겁게느껴질수도있지만, 깔끔하면서깊은맛이좋습니다. 

원재료

한우(뼈,양지)추출물100%(한우사골6.96%, 한우잡뼈3.48%, 한우양지1.16/국산, 정제수), 

고형분함량:2.5%

사골곰국



한살림돼지등심, 우리밀빵가루로
도톰하게만들었습니다. 

물품유형

냉동: 400g-

물품특징

한살림돼지등심, 우리밀빵가루로도톰하게만들었으며, 

발색제, 방부제등의첨가물사용없이천연조미성분으로맛을냈습니다. 

포장을벗긴후그대로튀겨드시면됩니다. 

4-5장의등심400g을담았습니다. 등심의단면적에따라장수는달라질수있습니다. 

원재료

돼지등심61.5%(국산), 빵가루20.1%(국산/밀:국산), 양념액18.4%(국산)[정제수, 밀가루(국산), 유정란

(국산), 양파(국산), 마늘(국산), 볶은소금(국산), 흑후추가루(수입산:베트남), 생강가루(국산)

튀김옷돈가스



인증현황
/수상내역

특허 : 천연칼슘소시지 특허 : 천연항산화제 특허인산염대체 특허 : 발효소시지

특허 : 천연칼슘햄

나의이익보다는

우리의미래를먼저생각하는

경영정신으로

우리의건강한한끼를만들어가는

산두레유한회사입니다.

특허 : 천연조미료 특허 : 천연항산화제2



(043) 832-1199 충북괴산군소수면소수로 163-18 sandoore@naver.com(043) 832-1198

감사합니다.


