
한살림가공생산연합회

과채가공분과

한살림생산지매화마을
모든사람이건강한삶을누릴수있도록최선의먹거리를공급합니다.

매화마을



기업개요
매실청을담그는정직함과성실함으로먹을거리를통한행복을제공하는매화마을입니다. 

회사명

대표자

소재지

직원수

설립일

한살림공급개시일

주요사업

생산지정보

매출현황

농업회사법인매화마을주식회사

정유인

전라남도광양다압면지막길 15-6 

3명

2012년 4월 30일

2014년 6월 30일

매실생산및가공

1,061m²

2020년 (10천만원) 

한살림연합에
물품공급



매출현황
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매화마을에서정성으로직접키워내고숙성시켜건강함으로전해질수있도록최선을다합니다. 

생산이념

재료 전통옹기발효숙성매실 무첨가

생산자가직접키운
무농약매실원료사용

(전남광양) 

유기농설탕과
프락토올리고당만을

사용합니다.

식품첨가물은
일체사용하지
않습니다.

50년이상된
옹기에서

전통방식으로숙성



매화향기그윽한전남광양의매화마을
기후조건과산세등이매화생육에좋은지형으로국내최대규모의매화단지를형성하고있습니다.

생산지특징

매화로유명한꽃고을로바람이라도불어하얀꽃이흩날리면꽃잎이눈보라가되어산천에뿌려집니다. 

매화의그윽한향은하늘을더크게열었고섬진강출렁이는물결따라유유히흐르며

매화향은봄바람에실려봄소식을전합니다.



직접키운무농약청매실로고유의맛과
향이살아있는’매화마을청매실원’입니다. 

대표물품

한살림생산자가직접키워더욱믿을수있으며, 

50년이상된전통옹기에서전통방식으로발효숙성시켰습니다.



매실농충액을더해
유효성분(유기산등)을높였습니다. 

물품유형

420ml-

물품특징

전남광양의매실생산자가직접키운무농약청매실을매년약정하여원료로사용합니다.

매실농축액을더해유효성분(유기산등)을높입니다.

50년이상된전통옹기에서3개월숙성하고이후과육과액을분리하여6개월이상후숙성합니다. 

이후숙성된원액은스테인리스저장통에보관해공급합니다.

원재료

매실50%(국산/무농약), 설탕30%(유기), 프락토올리고당18%, 

매실농축액2%[매실100%(국산/무농약)]

매화마을청매실원



감사합니다.

(061) 772-5066 전라남도광양다압면지막길 15-6 01091964060@nate.com(061) 772-4574


