
한살림가공생산연합회

수산분과

한살림생산지윈윈농수산
“자연과사람의건강과상생합니다.”

친환경농수산물이라는먹거리로자연과인간의건강과상생을통한윈윈(win-win)을추구합니다.



기업개요
친환경농수산물이라는먹거리로자연과인간의건강과상생을통한윈윈(win-win)을추구하는 (주)윈윈농수산입니다. 

회사명

대표자

소재지

직원수

설립일

한살림공급연도

주요사업

생산지규모

매출현황

인증현황

어업회사법인(주)윈윈농수산

김영준

경기도양평군양평읍중앙로 378번길 20

16명

2001년 7월 23일

2003년 12월

농수산물가공품제조및판매

(공장부지)991m²

2020년 기준 52억원

HACCP 인증(어육살,냉동연체류,냉동갑각류,냉동어류)

품질경영시스템 ISO 22000, 유기취급인증서



기업연혁
윈-윈(win-win) 하자는그비전하나만을보면서달려온지20여년, 앞으로도그비전을이뤄나가고자하는(주) 윈윈농수산입니다. 

2001 2003 2009 2011 2016 2017 2020

• 주식회사윈윈농수산설립

• 양평공장준공및본사이전,
• 공장등록, 
• 식품제조가공업영업등록(양평군) 

• 상호변경: 어업회사법인(주)윈윈농수산
• 수산물의생산가공시설등록

(국립수산품질관리원) 
• HACCP 인증취득(어육살),
• 유기취급인증취득

• 한살림에제품공급시작 • HACCP 인증취득
(기타수산물가공식품: 어류, 연체류) 

• 식품소분판매업영업신고
(양평군) 

• HACCP 인증취득
(기타수산물가공식품: 갑각류) 

• ISO 22000 인증
(수산물의가공: 어패류, 연체류) 



Win-win
소비자와생산자, 유통종사자까지모두가윈윈(win-win)하자는뜻을담고있습니다.

경영이념

질좋은제품 적정한가격 건강한가공생산

' 德(덕)을넘어서利(이)를취함은慾(욕)이다!‘

이득중심적인생산판매를목적으로하지않습니다.

”사람”에게이로운제품을생산하고자연과함께하는상생을추구합니다.



100% 국내산재료로안전하고꼼꼼하게수작업손질합니다.

생산원칙

HACCP이란과학적이고체계적으로
식물의안전과위생을관리하는시스템입니다. 

윈윈농수산은식약처에서인증한
HACCP 지정업체입니다. 

안전과위생은기본

다짐수산물제품의가공은
철저히수작업으로이루어집니다. 

새우나대게의껍질부터대구의잔가시까지
손으로직접꼼꼼하게제거합니다.

꼼꼼한수작업손질

국내산수산물을직접손질하여
급속냉동혹은다짐으로
공급하고있습니다. 

100% 국내산재료사용



친환경수산물이라는먹거리로자연과
사람의건강과상생을꿈꾸는

윈윈농수산의대표제품을소개합니다. 

대표물품



가정에서손쉽게조리할수
있도록국산새우살을
정성껏손질하였습니다. 

물품유형

350g-

물품특징

100% 국내산자연산새우를손으로직접손질하였습니다. 

새우의껍질을벗겨살로만냉동하여공급합니다. 

껍질을벗긴후살이상하지않도록물로코팅하고급속냉동보관한뒤공급하기때문에

신선한맛이살아있습니다. 새우자체의수분함량이높아조리후에는크기가줄어들기때문에

조리시간이길지않도록요리하는것이좋습니다. 

새우살

원재료

새우100% (국산/자연산)



가정에서손쉽게조리할수
있도록국산생바지락살을
급냉한제품입니다.

물품유형

250g-

물품특징

남해안에서채취한바지락입니다. 생바지락살의껍질을벗겨세척한후

하나씩펼쳐급속냉동하였습니다. 

쫄깃한맛과깔끔한향이특징입니다. 

바지락살

원재료

바지락살100% (국산)



신선한국산해물을손질해
간편하게먹기좋은
‘손질해물모음’입니다. 

물품유형

270g-

물품특징

오징어, 가리비, 새우, 바지락, 굴등국산해물을신선한상태로세척및손질해얼렸습니다. 

탕, 짬뽕등국물요리나볶음밥, 전등다양한요리에이용하기좋습니다. 

손질해물모음

원재료

오징어22%, 가리비21%, 새우살19%, 바지락살19%, 굴19%



가정에서손쉽게조리할수
있도록국산대구살을
정섯껏손질한제품입니다. 

물품유형

400g-

물품특징

국내에서어획된자연산대구를손질하여공급합니다. 

비가식부위를제거한후포를뜨지만뼈가있을수있으니주의하시길바랍니다. 

대구포

원재료

대구(국산) 100%



국산대구살을
깨끗하게손질한
‘곱게다진대구살’입니다. 

물품유형

80g-

물품특징

국내에서어획한자연산대구입니다. 

생선의뼈나근막을제거하고순수한살로만제조했습니다. 

4등분되어있으며가운데막을제거한뒤이용하셔야합니다. 

해동후재냉동하는것보다냉동상태에서필요량만큼분리하거나칼로잘라사용하는것이좋습니다.

곱게다진대구살

원재료

대구100% (국산)



인증현황

HACCP 인증서
(기타수산물가공품중냉동갑각류) :

2017.07.07

HACCP 인증서
(기타수산물가공품중냉동어류) :

2011.01.28

ISO 22000
(수산물 : 어패류, 연체류의가공) :

2017.04.21

친환경수산물로믿고안전하게먹을

수있는물품을공급하기위하여다양

한인증을유지하고있습니다. 

유기취급인증서
2020.12.23

HACCP 인증서 (어육살) 
2020.07.31

HACCP 인증서
(기타수산물가공품중냉동연체류) :

2011.01.28



(031) 774-9153 http://winwinfish.com winwinfish@hanmail.net(031) 774-9157

감사합니다.


