
한살림가공생산연합회

축산분과

한살림 생산지고삼농협안성마춤푸드센터
정직과깐깐한원칙으로건강한식탁을만듭니다.



기업개요
정직과깐깐한원칙으로건강한식탁을만들어가는고삼농협안성마춤푸드센터입니다. 

회사명

대표자

소재지

직원수

설립일

한살림공급연도

주요사업

생산지규모

매출현황

고삼농협 안성마춤푸드센터

윤홍선

경기도 안성시 고삼면 신창길 82 

34명

2012년 8월 10일

2018년 9월 1일

한우사골육수 제조 및 판매

11,569m² (일 생산량 15,000팩 -> 500ml 곰탕 기준, 3만인분)

2020년 기준 99억원



기업연혁
쉼없는도전으로미래를향해전진합니다. 

2012 2013 2014 2016 2017 2019 2020

• 축산물HACCP 인증 • 원산지우수업체지정 • 농협식품공장경영평가대상수상

• FSSC22000 인증
• 농협식품공장경영평가대상수상
• 코로나19 대구구호물품선정

• 착한들상표등록
• 전통식품인증(사골곰탕류국내최초)

• 경기도G마크획득
• 식품HACCP 인증(식육함유가공품, 열가공품, 레토르트) 
• 6차산업인증

• 농협식품공장경영평가은상수상
• 식품개발연구소증축



고삼농협안성마춤푸드센터는2012년농림부와경기도, 안성시가

함께힘을합쳐지역경제활성화를위해만들었습니다. 

경영이념

농업인
소득증대

건강한식탁을조합원에게공급하고

최첨단식품가공시설로농축협가공식품의경쟁력을만들어갑니다.

소비자
신뢰확보

경쟁력
강화

최첨단식품
가공시설

농협가공식품의
세계화



1. 재료의우수성

생산원칙

1%의화학첨가물도사용하지않은순수곰탕생산

100%
한우/닭

100%
국산무농약
재료사용



2. 생산시스템의무결점

생산원칙

정직한재료, 깐깐한생산시스템운영, 끊임없는연구개발

이모든것이합쳐져전국농축협최초120억원의매출을올릴수있었습니다. 

R&D
연구실

* 전공정을 자동화해 생산할 수 있는 가공장

폐수
처리장

저온
창고

Home 
Meal 
Replacement 
전용공장

“생산에필요한모든공정을갖춰운영”



믿을수있는재료로안전하고건강한
물품을생산하는정직하고깐깐한기준, 

고삼농협안성마춤푸드센터의대표물품을소개합니다. 

대표물품



한살림닭을푹고아만들어
진하고담백합니다. 

물품유형

500g-

물품특징

한살림닭뼈와닭발을푹고아만든닭육수로만들어국물이진하고담백합니다. 

육수를낼때양파, 파등채소와함께우려내며, 천일염으로만양념하고깔끔한감칠맛을냅니다. 

닭가슴살을별도로삶아넣어부드러운식감이좋습니다. 

원재료

닭고기10%(가슴살:국산), 닭추출육수89.55%{닭뼈24.33%(국산), 닭발3.75%(국산), 한우사골(국

산)1.87%, 양파3.75%(국산/무농약), 대파1.8%(국산/무농약), 생강0.06%(국산/무농약), 건다시마

0.07%(국산), 월계수잎0.01%}, 볶은소금0.45%(국산)

닭곰탕



한살림한우와무를푹끓여
구수하고진합니다.

물품유형

500g-

물품특징

한살림축산생산자가사육한우리땅에서건강하게자란100% 순수한우고기와

무농약무를넣어만들었습니다. 안심대안사료로키운한살림한우는

HACCP 지정도축장에서도축하였습니다. 

무농약이상의우리콩과천연재료를이용해6개월이상숙성시킨산골간장과원액100% 

순수국산까나리액젓을넣어깔끔하면서도담백한감칠맛을냈습니다. 

원재료

정제수69.17%, 무18.0%(국산/무농약), 한우정육10.0%(국산), 대파1.3%(국산/무농약), 마늘0.3%(국

산/무농약), 한식간장0.5%(국산), 볶은소금0.39%(국산), 까나리액젓, 월계수잎, 건다시마

소고기뭇국



인증현황

위험성평가인정서

모범납세자 증명서

믿을수있는건강한식탁, 

각종인증서를통해관리하며

유지하고있습니다.

상표, 서비스 등록증

HACCP 인증서
(어류)

HACCP 인증서
(연체류)

상표, 서비스 등록증

사골곰탕제조공정 특허 / 등록일 2021년 8월 10일
(출원번호 : 제 10-2021-0031966호)



(031) 671-2823 경기도 안성시 고삼면 신창길 82 yy1163@nate.comhttp://gosammall.com

감사합니다.


